
C a p p e l l e t t i  d e l l a  B u o n a n o t t e
Fagottini "Al contadin non far sapere"
R a v i o l i  a i  c a r c i o f i  e  l i q u i r i z i a
T o r t e l l i  d i  z u c c a  d e l l e  F e s t e
R i s o  a l l a  p i l o t a
R i s o  a l l a  p i l o t a  +  c o s t i n e

G u a n c i a l i n o  c o n  p a t a t e  e  c a r c i o f i
S c a l o p p a  d i  F o i e  G r a s  c o n
g a m b e r o

C a p p e l l e t t i  ( 2 5 0 g )
+  B r o d o  d i  C a p p o n e  ( 7 0 c l )
T o r t e l l i  d i  z u c c a  d e l l e  F e s t e  ( 3 0 0 g )
+  s u g o  d i  p o m o d o r o
R a v i o l i  a i  c a r c i o f i  e  l i q u i r i z i a

F l a n  d i  C a r c i o f i  e  M a n d o r l e  t o s t a t e
T r i p p a  1 9 7 6
P o l p o  A s a d o
F i s h & C h i p s

Fagottini "Al contadin non far sapere"
Z u p p a  d i  c i p o l l e
Guancialino di maiale
T r i p p a 1 9 7 6
F i l o n e  d i  p a n e  ( c o n g e l a t o )

Sbrisolona integrale e zabaione
Salame al cioccolato e zabaione
Zuppa inglese tradizionale
Tiramisu espresso
Tortino di mele  

MENU

QUASI PRONTI (SOTTOVUOTO)

PASTA FRESCA DA CUOCERE:
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DESSERT
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Lasagnetta con ragù bianco di
anatra e asparagi (x1 abbondante)
Cosciotto di agnello cotto in forno a
legna con le sue patate (x 2)

SPECIALE PASQUA

1 5
 

3 5


